
OFFRES DE FÊTES  



L e s  f ê t e s  d e  f i n  d ’ a n n é e  a r r i v e n t  à  g r a n d  p a s  ! !  
P o u r  c é l é b r e r  c e t t e  p é r i o d e  m a g i q u e ,  A r t i s a n  t r a i t e u r
T o u l o u s e  a  l e  p l a i s i r  d e  v o u s  p r o p o s e r  u n  b u f f e t  f e s t i f

p e n s é  p o u r  é v e i l l e r  v o s  s e n s  e t  r a s s e m b l e r  t o u t  l e  m o n d e
a u t o u r  d e  d é l i c i e u x  m e t s .  C h a q u e  p l a t  a  é t é

s o i g n e u s e m e n t  p r é p a r é  p o u r  a l l i e r  t r a d i t i o n ,
g o u r m a n d i s e s  e t  e s p r i t  d e  f ê t e .  

N o u s  e s p é r o n s  q u e  c e  b u f f e t  s e r a  à  l a  h a u t e u r  d e  c e t t e
b e l l e  o c c a s i o n  



NOS TARIFS INCLUENT

Le matériel La logistique Les équipes 

 L i v r a i s o n  e t
i n s t a l l a t i o n  d e  n o t r e

m a t é r i e l  l e  j o u r  J
R e p r i s e  i m m é d i a t e  d e

n o s  m a t é r i e l s

i n f o  :  m e r c i  d e  p r é v o i r
u n  e s p a c e  d ’ o f f i c e

a t t e n a n t  a v e c  p o i n t
d ’ e a u  e t  é v a c u a t i o n

L e  n a p p a g e  t i s s u  e t  l a
d é c o r a t i o n  d e s

b u f f e t s  a v e c  u n e  d é c o
f e s t i v e  d e  f i n  d ’ a n n é e  
L e s  m a t é r i e l s  t e l  q u e
l e s  v e r r e s ,  s e r v i e t t e s

r e c y c l a b l e …
L e s  s e r v i e t t e s  

N o s  é q u i p e s
p r o f e s s i o n n e l l e s

a s s u r e n t  l e  s e r v i c e
a u  b u f f e t ,  l e s

a n i m a t i o n s
c u l i n a i r e s  e t  l e

p a s s a g e  d e s  p e t i t e s
p i è c e s .

N o s  é q u i p e s  s o n t  e n
u n i f o r m e



R o s e  d e s  s a b l e s  a u  c h o c o l a t
C i g a r e t t e s  r u s s e  f o u r r é e s  a u  c i t r o n
T a r t e l e t t e s  a u x  f r u i t s  e x o t i q u e s
C h o u x  à  l a  c r è m e  d e  p i s t a c h e
B a r - b a r r e  b r e t o n n e  e t  s e s  t o p p i n g s  :  c o n f i t u r e s ,  

n u t e l l a ,  c h a n t i l l y . . . .  

V e r r i n e  d e  s a l a d e  d e  f r u i t s  f r a i s  à  l a  m e n t h e  
C o r b e i l l e s  d e  c l é m e n t i n e s   

LE GOÛTER

U n e  p r e s t a t i o n  g o u r m a n d e  p o u r  e n f a n t s  e t
a d u l t e s ,  d ’ u n e  h e u r e  e t  d e m i e  e n v i r o n   



FONTAINE DE CHOCOLAT

L’ANIMATION MINI CRÊPES 



Chocolat chaud 
Café ,Thé 
Jus exotique et pomme
locale 
Coca
Eaux plate

Le goûter complet avec  personnel
matériel et boissons chaudes et

froides

La fontaine de chocolat noir et son
buffet gourmand : fruits frais,

chamallows et gâteaux secs pour
150 personnes maxi

L’animation crêpes, confiture et
nutella    

Nos boissonsNos tarifs 
Tarif HT pour 100 personnes minimum hors
frais éventuels de commission 
Tarif dégressif à partir de 500 personnes 

19€ 

2€/pers

240€ 



P o m m e  d e  t e r r e  n o r d i q u e  
R o u l e a u  l é g u m e s  
T a r t a r e  s a u m o n  c i b o u l e t t e

LE COCKTAIL DÉJEUNATOIRE 

Stick oeuf de caille et foie gras 
Cuillère avocat, crevette et oeufs de lump
Tataki de boeuf au sésame et wasabi

Pièce servie chaude 
Velouté de potimarron à la châtaigne 

Pièces lunch
Club sandwich au thon et fines herbes
Wrap grison roquette et moutarde
Mini pain bretzel truite fumé et pickles de radis 

Pour un moment convivial en format debout 

Plateaux de fromages et charcuteries
Plateau de fromage raffiné servi avec son pain aux céréales
Plateau d’assortiments de charcuterie 

Pièces sucrés
Rose des sables au chocolat
Choux à la crème de pistache
Verrine de salade de fruits frais à la menthe 

Pièces Cocktails 



Jus exotique et pomme
locale 
Eaux plate et gazeuseLa prestation complète avec

personnel matériel et boissons
sans alcool

OU 

pour moins de 50 personnes
26€/personnes et le forfait 2

personnels 600€

Nos boissonsNos tarifs 
Tarif HT pour 50 personnes minimum hors
frais éventuels de commission 
Tarif dégressif à partir de 500 personnes 

38€ 

EN OPTION

location mange debout nappé 25€
vin sur la base d’une bouteille pour 5 3€/personne

une coupe de champagne 4€/personne



F o i e  g r a s  a u  t o r c h o n ,  c h u t n e y ,  t o a s t  
O U  

G r a v l a x  d e  s a u m o n ,  r o q u e t t e  e t  v i n a i g r e t t e  c i t r o n  

D e m i  m a g r e t  d e  c a n a r d  s a u c e  m i e l  
O U  

P a v é  d e  c a b i l l a u d ,  b e u r r e  d ’ e s t r a g o n  

F l a n  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n
E c r a s é e  d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l a  t r u f f e  

F r o m a g e s  ( e n  o p t i o n )

V e r r i n e  g o u r m a n d e  c h o c o l a t  p i s t a c h e  
O u  

B û c h e  V a n i l l e  e t  s u p r ê m e s  o r a n g e
  

LE REPAS ASSIS 
M i d i  o u  s o i r ,  p o u r  d e u x  h e u r e s  d e  s e r v i c e  e t  5 0

c o n v i v e s  m i n i m u m  à  c e  t a r i f  



Eaux plate et gazeuse

Le menu 3 plats avec  personnel
matériel et boissons chaudes et

froides

Nos boissonsNos tarifs 
Tarif HT pour 50 personnes minimum hors
frais éventuels de commission 
Tarif dégressif à partir de 500 personnes 

42€ 

2.50€/pers

Le forfait logistique et deux
personnels 550€

Le menu 3 plats avec  personnel
matériel et boissons chaudes et

froides   29.50€
Le fromage servi à table   

OU
Tarif HT pour moins de 40 personnes  hors

frais éventuels de commission 
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